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4. Stan sanitarny obiektow zywnosciowo-zywieniowych

W 2008 roku w ewidencji znajdowato si¢ 530 zaktadéw zajmujacych si¢ produkcja
zywnosci, dystrybucjg i obrotem $rodkami spozywczymi. W poréwnaniu do roku 2007
zaobserwowano nieznaczny wzrost ogolnej liczby zaktadow tj. o szesnascie (3.2%).

Najwickszy wzrost nastgpil w zaktadach matej gastronomii, ktérych liczba wzrosta
o 8 zakladow oraz nieznaczny wzrost podmiotdw prowadzacych zaktady zywienia
zbiorowego otwartego o 5 oraz w miejscach obrotu zywnoscig o 3 zaktady.

Rok 2007 Rok 2008 Przyrost %
/zmniej-
szenie
Zaklady ogétem (bez srodkéw transportu) 514 530 +16 +32%
Zaktady produkcji zywnosci (piekarnie,
ciastkarnie, wytwornie lodéw i automaty .
1 do lodéw) 18 18 0 Bez zmian
2 Zaktady obrotu zywnoscia ( sklepy,
: kioski, hurtownie, kioski spozywcze i 282 285 +3 +1,05%
inne)
3. N
Zaktady zywienia zbiorowego typu 49 54 +5 +9,26 %
otwartego
4., Zaklady malej gastronomii (smazalnie, 92 100 +8 +8,00%

fast-food, pijalnie piwa)
5. Zaktady zywienia zbiorowego zamknigte
( stotéwki w domach wezasowych, bloki
zywienia w szpitalach i domach opieki 64 65 +1 +1,54%
spotecznej, stotowki szkolne przedszkolne
w domach dziecka, internatach) ,

6. Miejsca obrotu przedmiotami uzytku
i kosmetykéw 9 8 -1 -12,50%
7. Srodki transportu Zywnoscig ( nie Skontrolowano | Skontrolowano
prowadzi si¢ stalej ewidencji) 21 6 - -

W strukturze nadzorowanych zaktadéw zywnosciowo-zywieniowych na terenie
powiatu $wiebodzinskiego przewazajacg ilos¢ stanowig mate zaktady, prowadzone przez
jednoosobowe lub kilkuosobowe podmioty gospodarcze. Okoto 3,40% wszystkich
obiektéw to zaktady produkcji zywnosci, wiekszos¢ tj. okoto 53,77% to miejsca obrotu
zywnoscia, zaklady zywienia zbiorowego otwartego stanowia okoto 10,19% wszystkich
obiektéw, natomiast 18,87 % to zaktady matej gastronomii, zaktady zywienia zbiorowego
zamknigtego to 11.85%. Najmniejszy odsetek stanowig miejsca obrotu przedmiotami
uzytku i kosmetykéw bo 1,50%.
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Struktura nadzorowanych zakladéw zywnosciowo-
zywieniowych na terenie powiatu $wiebodzinskiego

B Zaktady produkcji
Zywnosci

O Miejsca obrotu
zywnoscia
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zbiorowego
zamknietego

B Inne obiekty

zywieniowe

10,19%

W 2008 roku przeprowadzono w sumie 602 kontrole sanitarne, w tym liczba
obiektéw skontrolowanych wyniosta 333.

Dokonujac oceny stanu sanitarnego zaktadow na podstawie arkuszy, stwierdzono
niezgodno$ci z wymaganiami sanitarno-higienicznymi w 5 przypadkach na 184
ocenionych,
co stanowi ogdétem ok. 2,72% ocenionych zaktadéw (w roku 2007 wskaznik ten wynosit
2,92%).

Lp./ 2005rok 2006 rok 2007 rok | 2008 rok

Legenda Rodzaj obiektu procent procent procent procent

wykresu niezgodnych niezgodnych niezgodnych | hiezgodnych
1 Piekarnie 7, 7% 0 % 0 % 0,5%
2 Ciastkarnie 66,7% 0% 0% 0%
3 Sklepy 4,7% 5,8% 0% 1,6%
4 Punkty Matej Gastronomii 8,3% 2,3% 1,08% 0,5%
5 Stotéwki szkolne 8,3% 0% 0% 0%
6 Stotéwki w przedszkolach 8,3% 0% 0% 0%
7 Hurtownie 0% 7,69% 9,9% 0%
8 Zaktady zywienia 0% 0% 2,04% 0,5%

zbiorowego otwartego
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Stan sanitarny obiektéw zywnosciowo-
zywieniowych w latach 2005-2008
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Podsumowujac wyniki zebranych ocen mozna stwierdzi¢, ze stan sanitarny
obiektéw zywnosciowo-zywieniowych na przestrzeni lat 2005 — 2008 ulegt poprawie.
Znaczng poprawe warunkow sanitarnych uzyskano w zakladach zywienia zbiorowego
zamknigtego (stotéwkach szkolnych i przedszkolnych) oraz hurtowniach, natomiast
niewielkie pogorszenie zauwaza si¢ w sklepach 1 zaktadach zywienia zbiorowego otwartego i
punktach malej gastronomii.

W wyniku przeprowadzonych kontroli sanitarnych natozono 54 mandaty karne
na kwote 11.300,00 =ztotych, ktére dotyczyty stwierdzonych nieprawidlowosci
w zakresie:

— niezachowania prawidlowej higieny produkcji i obrotu $rodkami spozywczymi;

— wprowadzania do obrotu srodkéw spozywczych po uptywie terminu przydatnosci
do spozycia;

— nieprawidlowe magazynowanie, przetrzymywanie i ekspozycja Srodkow
spozywczych.

Wydano 56 decyzji administracyjnych nakazujacych poprawg warunkéw
higieniczno-sanitarnych, przy produkcji oraz obrocie srodkow spozywczych. Najczesciej
wystepujace nieprawidlowosci sanitarno-techniczne, ktérych usuni¢cie nakazywat
Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Swiebodzinie to:

— zly stan techniczny pomieszczeh (powierzchni Scian, sufitow, podidg, okien,
drzwi);

— zly stan techniczny powierzchni wyposazenia i sprzetu szczegdlnie stykajacego
si¢ Z Zywnoscia;

— nieprawidlowe warunki przetrzymywania, magazynowania, porcjowania 1
rozwazania

srodkéw spozywczych;
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— nieprawidlowe zabezpieczenie obiektu przed szkodnikami lub brak procedur w tym
zakresie;
— brak opracowania lub wdrozenia procedur zgodnych z zasadami systemu HACCP.

W 2008 roku Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny wydat 89 decyzji
zatwierdzajacych i potwierdzajacych spelnienie warunkéw higieniczno-sanitarnych, przy
produkcji, dystrybucji oraz wprowadzaniu do obrotu §rodkéw spozywczych.

W zwiazku z harmonogramem zamierzen przyjetym na rok 2008 wzmozono nadzor
miedzy innymi nad zakladami produkcyjnymi, zakladami zywienia zbiorowego
zamknigtego, hurtowniami, marketami oraz miejscami obrotu suplementami diety.

Do priorytetowych zadan w roku 2008 nalezala realizacja planu pobierania probek

zywnos$ci oraz materialéw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia, ktéry
zostal zrealizowany w catosci.
Do badan laboratoryjnych w kierunku mikrobiologii i fizykochemii w ramach urzgdowej
kontroli Zywnosci i monitoringu pobrano ogétem 115 préobek srodkéw spozywczych
i przedmiotéw uzytku, z czego 1 prébka zostala zakwestionowana. 114 prébek zostato
zbadanych przez akredytowane laboratorium Wojewddzkiej Stacji  Sanitarno-
Epidemiologicznej w Gorzowie WIkp., a 1 przekazano do badan laboratoryjnych
w Panstwowym Zaktadzie Higieny w Warszawie w ramach monitoringu w kierunku
zawartosci furanu.

Zaktady produkcji Zywnosci

@Wytwérnia lodow

W nadzorze znajduje si¢ 1 Wytwornia Lodow, ktéra uruchamiana jest w sezonie
letnim. Produkcja lodéw odbywa si¢ na potrzeby wilasnych (firmowych) punktéw
sprzedazy lodoéw. Przeprowadzona w 2008 roku kontrola sanitarna wykazata
nieprawidtowosci, ktére dot. rozplanowania pomieszczen w zaktadzie i warunkéw do
przebierania si¢ przez personel oraz brak do wgladu opracowania instrukcji dobrej
praktyki higienicznej
1 produkcyjnej 1 opracowania procedur zgodnych z zasadami systemu HACCP.
W zwiazku ze stwierdzonymi w/w uchybieniami, zostala wydana decyzja nakazujaca
wykonanie ich do czasu rozpoczecia produkcji w sezonie 2009 r. Ogdlna ocena stanu
sanitarnego zaktadu produkcji zywnosci, ktérej dokonano na podstawie arkusza, zostata
oceniona jako - zgodny z wymaganiami.

NANANS
/

-~

\so/  Punkty sprzedazy lodéw

W rejestrze zaktadéow w 2008 roku znajdowato si¢ 6 punktéw sprzedazy lodéw
z automatu i w poréwnaniu do roku 2007 ilo§¢ wzrosta 1 punkt. Skontrolowano 6
zakladow,
a w jednym stwierdzono zawieszenie dziatalno$ci na wniosek podmiotu zaktad zostat
wyrejestrowany. W sumie przeprowadzono 6 kontroli sanitarnych w tych zaktadach tj.:
- 2 kontrole sanitarne dokonano na wniosek podmiotéw w celu zatwierdzenia oraz wpis
do rejestru zakltadow. Przeprowadzone kontrole wykazaly, ze punkty te speilniaja
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wymagania konieczne do zapewnienia higieny przy produkcji i wprowadzaniu do obrotu
zywnos$ci. Wobec powyzszego otrzymaly decyzje wyrazajaca zgode PPIS w zakresie
produkcji
i sprzedazy lodéw z automatu;
- 2 kontrole tematyczne przeprowadzono w zakresie oceny zgodno$ci z wymaganiami
zdrowotnymi zywnos$ci produkowanej i wprowadzanej do obrotu w aspekcie urzgdowej
kontroli zywnosci. £acznie z tych punktéw pobrano do badan laboratoryjnych 2 prébki
lodéw z automatu, z ktérych zadnej nie zakwestionowano;
- 1 kontrole tematyczng przeprowadzono w punkcie sprzedazy lodéw w zakresie oceny
stanu sanitarnego obiektow zlokalizowanych na trasach i w miejscowosciach
turystycznych,
w wyniku, ktérej nie stwierdzono nieprawidtowosci sanitarno - higienicznych tego punktu.
Nie oceniano tych zakladéw wedlug arkusza oceny stanu sanitarnego. We
wszystkich skontrolowanych punktach wdrozono zasady GHP i HACCP stosownie do
zakresu prowadzonej dziatalnosci.
Wszystkie spelniaja wymagania higieniczno-sanitarne dla tego typu zaktadow.

"Piekarnie

W 2008 roku ilo$¢ piekarni znajdujacych si¢ w ewidencji zaktadow nie zmienita
si¢ w stosunku do roku poprzedniego i wyniosta 10, w tym 1 podmiot zgtosit zakonczenie
dzialalnosci wnoszac wniosek o wykreslenie z rejestru zakladéw. Skontrolowano 8
zakladow,

6 sklasyfikowano zgodnie z arkuszem oceny dla zaktadow.

Lacznie w tych zaktadach przeprowadzono 23 kontrole sanitarne i sprawdzajace,
w tym 2 interwencyjne. Nalozono 3 mandaty karne na kwot¢ 950,00 ztotych
za m.in. nie zachowanie prawidtowej higieny przechowywania srodkéw spozywczych oraz
nie zachowanie prawidtowych warunkéw sanitarno-higienicznych przy produkcji srodkéw
spozywczych w zaktadzie. Wydano takze 10 decyzji administracyjnych, w tym:

- 7 decyzji nakazujacych usunigcie nieprawidlowos$ci sanitarno-technicznych gléwnie
powierzchni $cian, sufitow podtég, powierzchni sprzgtu produkcyjnego oraz zapewnienia
procedur zgodnych z systemem HACCP;

- 3 decyzje nakazujace w terminie natychmiastowym przeprowadzenie zabiegéw DDD
w zwiazku ze stwierdzeniem w tych zaktadach obecnosci szkodnikéw.

Opracowano, wdrozono i przestrzegano instrukcje dobrej praktyki higienicznej
oraz czg¢sciowo instrukcje dobrej praktyki produkcyjnej w 63% zaktadéw, natomiast
uznano,
ze w 38 % tych zaktadow system HACCP zostat wdrozony.

W 2008 roku nie pobrano z tych zakladéw prébek pieczywa do badan
laboratoryjnych oraz prébek sanitarnych zmiotek. Natomiast pobrano 3 prébki ciast do
badan mikrobiologicznych w ramach urzgdowej kontroli zywnoS$ci, zadnej z nich nie
zakwestionowano.

Najczesciej stwierdzane uchybienia to:
- zly stan sanitarno-techniczny wymagajacy poprawy - powierzchni podiég, $cian,
sufitow,

okien i drzwi;
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- niedostateczne zabezpieczenie i sposobOw postgpowania w celu zapewnienia skutecznej
ochrony zaktadéw przed szkodnikami;

- brak pelnej dokumentacji dotyczacej opracowania, wdrozenia i przestrzegania instrukcji
dobrej praktyki higienicznej i dobrej praktyki produkcyjne;j;

- nie przestrzeganie prawidtowych warunkéw sanitarnych przechowywania srodkow
spozywczych oraz przy ich produkcji.

/" Ciastkarnie

W 2008 roku objeto nadzorem 3 ciastkarnie. Przeprowadzono w nich tacznie
5 kontroli sanitarnych, w tym 2 zaklady sklasyfikowano zgodnie z arkuszem
przeznaczonym dla zaktadéw produkcyjnych i oceniono jako zgodne z wymaganiami.

Natozono 1 mandat karny na kwote 500,- ztotych za nie dopetnienie obowigzku
zapewnienia nalezytego stanu sanitarnego, zwtaszcza w zakresie utrzymania czystosci i za
nie przestrzeganie warunkow sanitarnych przy produkcji srodkéw spozywczych. Wydano
7 decyzji administracyjnych, nakazujacych usunig¢cie nieprawidtowosci sanitarno-
technicznych dot. powierzchni wyposazenia 1 sprzetu produkcyjnego, zapewnienia
prawidlowego uktadu funkcjonalnego pomieszczen w zaktadzie, tak aby rozdzieli¢
czynnosci tzw. ,,czyste 1brudne”, pozwalajace na higieniczne przeprowadzanie wszelkich
dziatan oraz zapewnienia stosownych do charakteru prowadzonej dziatalno$ci procedur
zgodnych z systemem HACCP, a takze szkolen dla personelu pracujacego z zywnoscia w
sprawach higieny Zywnosci.
Oba zaklady oceniono zgodnie z arkuszem dla zakladu produkcyjnego jako zgodne
Z wymaganiami.

Do najczesciej stwierdzanych uchybien nalezaty:
- niedostateczne opracowanie, wdrozenie i utrzymanie systemu HACCP.

W obiektach znajduja si¢ opracowania Instrukcji Dobrej Praktyki Higienicznej
i Produkcyjnej, . Prowadzone s3 rejestry m.in. dotyczace dezynfekcji jaj, kontroli
temperatur przechowywania srodkow spozywczych, mycia
i dezynfekcji, wycofywania $rodkéw spozywczych zlej jakosci zdrowotnej, dostawcoéw
sktadnikéw 1 artykutéw 1 badan lekarskich.

W  zakresie systemu HACCP wyznaczono osoby odpowiedzialne za jego
wdrazanie, zakupiono stosowne poradniki na podstawie ktérych rozpoczeto jego wdrazanie
i opracowanie dokumentacji tj. stalej procedury lub procedur na podstawie zasad HACCP,
stosownie do zakresu i charakteru prowadzonej dziatalnosci w tych zaktadach.

Zaktady obrotu Zywnoscig
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W 2008 roku znajdowaty sie¢ w ewidencji 232 sklepy, w tym 7 marketow.
Skontrolowano 127 zaktady, a zostalo ocenionych na podstawie arkusza oceny stanu
sanitarnego 103. Przeprowadzono w nich w sumie 249 kontroli i kontroli sprawdzajacych.
W sumie w tych zakladach dokonano 24 kontroli interwencyjnych, w tym 13 w
marketach i 1 w kiosku spozywczym.

Kontrole interwencyjne wnoszone przez osoby skarzace, najczesciej dotyczyly nie

przestrzegania prawidlowych warunkéw sanitarno-higienicznych w obrocie srodkami

spozywczymi i sprzedazy zywnosci niewlasciwej jakosci zdrowotnej. W w/w zakresie
przeprowadzono 12 kontroli interwencyjnych, z ktorych po rozpatrzeniu 7 uznano jako
zasadne.

Wydano 14 decyzji administracyjnych w tym:

- 12 decyzji nakazujacych usunig¢cie nieprawidtowosci sanitarno-technicznych;

- 2 decyzje nakazujace w terminie natychmiastowym

1) przeprowadzenia zabiegéw DDD w zwigzku ze stwierdzeniem obecnosci
szkodnikow,
2) przeprowadzenia zabiegéw dezynfekcyjnych ze wzgledu na
zakwestionowanie jakosci zdrowotnej pobranej z obrotu 1 prébki ciasta
(obecnos$¢ Bacillus cereus”) , ktéra mogta by¢ powodem zanieczyszczenia
powierzchni wyposazenia i sprzetu uzywanego w tym sklepie.

Do badan laboratoryjnych w ramach urzedowej kontroli Zzywnos$ci i monitoringu
pobrano ogétem 89 prébek, z czego 1 probke uznano za Srodek spozywcezy szkodliwy dla
zdrowia z uwagi na zanieczyszczenie Bacillus cereus.

Natozono 25 mandatéw karnych na kwote 5.000,- zi. w  zwiazku
z nie przestrzeganiem warunkow sanitarnych w obrocie $rodkami spozywczymi
1 wprowadzanie do obrotu srodkéw spozywczych po uplywie terminu przydatnosci
do spozycia.

Dokonujgc oceny stanu sanitarnego zgodnie z arkuszem dla zaktadu obrotu
zywnos$cig przeprowadzone kontrole wykazaty najczesciej wystgpujace nieprawidtowosci
dot.:

- nieodpowiedniego magazynowania oraz nie zachowania segregacji dla przechowywanej
ZyWNOSCi;

- niewlasciwe procedury lub brak dokumentacji dotyczacej sposobéw postgpowania w

celu
zapewnienia skutecznej ochrony zaktadu przed szkodnikami;

- brak wyposazenia kontrolno-sterujacego (termometréw) w urzadzeniach chtodniczych,
w ktérych przetrzymywane s3 mrozonki oraz brak dokonywanych zapisow
dot. monitorowania temperatur w tych urzadzeniach;

- stan techniczny, czystos¢ i przestrzen robocza wymagaja poprawy w zakresie stanu
technicznego pomieszczen oraz wyposazenia w tym stykajagcego si¢ z Zywnoscig
(np. urzadzen chtodniczych);

- brak wydzielonego miejsca do przechowywania sprze¢tu pomocniczego i Srodkow
uzywanych do mycia i dezynfekcji;

- brak opracowania lub niedostateczne wdrozenie i przestrzeganie instrukcji dobrej

praktyki
higienicznej;

- brak opracowania lub niedostateczne wdrozenie i utrzymanie systemu HACCP

stosownie
do zakresu i charakteru prowadzonej dziatalnosci.
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L5\ Kioski spozywcze
W 2008 roku objeto nadzorem 20 kioskéw, w tym 1 kiosk sprzedajacy migso

na targowisku. Przeprowadzono w sumie 7 kontroli sanitarnych. Dwa kioski oceniono
zgodnie z arkuszem jako zgodne z wymaganiami. Nie natozono mandatéw karnych i
decyzji administracyjnych.

Pobrano z kioskéw, giéwnie zlokalizowanych na placu targowym, 3 probki
srodkéw spozywczych w ramach urzedowej kontroli zywnosci (warzywa) i monitoringu
(masto extra), zadnej nie zakwestionowano.

Przeprowadzono 1 kontrole interwencyjng w kiosku na Placu Targowym, w
zwiazku
z otrzymang anonimowg informacja, ktéra po rozpatrzeniu uznano jako niezasadna.

W roku 2008 w ewidencji znajdowalo si¢ 11 hurtowni spozywczych, w tym
2 og6lnospozywcze, 2 warzywno-owocowe, 3 nabiatlowe, 1 rybna, 1 mrozonek i 2
napojow.

Skontrolowano 11 hurtowni, przeprowadzajac w nich 19 kontroli sanitarnych.
W dziewigciu zaktadach dokonano oceny stanu sanitarnego wg arkusza i wszystkie
uzyskaly ocen¢ — zgodne z wymaganiami. W wyniku przeprowadzonych kontroli
sanitarnych nie natozono mandatéw karnych.

PPIS w Swiebodzinie wydat 1 decyzj¢ administracyjna nakazujaca poprawe stanu
sanitarno-technicznego powierzchni §cian w hurtowni.

W 81 % hurtowni opracowano i wdrozono instrukcje dobrej praktyki higienicznej,
w pozostalych stwierdzono niedostateczne wdrozenie i przestrzeganie GHP, natomiast
dokumentacja z zakresu systemu HACCP zostata w tych obiektach wdrozona w 72%.
W hurtowniach najczesciej dokonywane sg zapisy w rejestrach dot.: monitorowania
1 warunkéw magazynowania srodkéw spozywczych (temperatura, wilgotno$¢, terminy
przydatnosci do spozycia), warunki transportu oraz jako$¢ przyjmowanych do zaktadu
srodkéw spozywczych wraz z towarzyszacymi im dokumentami.

Do badan laboratoryjnych pobrano w 2008 roku z hurtowni w ramach urzgdowej
kontroli 1 monitoringu 12 probek zywnosci, z ktérych zadna nie zostata zakwestionowana.

W roku 2008 r. przeprowadzono 1 kontrol¢ interwencyjng w hurtowni rybnej
na prosb¢ anonimowego rozméwcy, ktérg po rozpatrzeniu uznano jako niezasadng.

Podsumowujac nalezy uzna¢, ze w stosunku do lat poprzednich stan sanitarno-
techniczny hurtowni ulegt poprawie.

7

g

~ Inne obiekty obrotu zywnoscia
W 2008 roku w grupie tej objeto nadzorem:
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- 21 obiektéw wprowadzajacych do obrotu srodki spozywcze (punkty sprzedazy przy
stacjach paliw, kioski wielobranzowe, punkt skupu grzybéw). Nalezy uznal, ze
wzrost ilosci tych zaktadéw w stosunku do roku 2007 wzrdst nieznacznie o 5.

W sumie w tej grupie obiektéw przeprowadzono 28 kontroli sanitarnych i podobnie
jak w poprzednim roku dot. one gtéwnie kontroli tematycznych. Podczas dokonanych
kontroli nie stwierdzono razgcych naruszen higieniczno-sanitarnych w tych obiektach i nie
natozono mandatéw karnych oraz nie wydano decyzji administracyjnych.

Nie oceniano tych zaktadéw na podstawie arkuszy.

Zaktady Zywienia zbiorowego otwartego

&—— Bary, restauracje, kawiarnie
W 2008 roku w ewidencji znajdowato si¢ 54 zaktadéw. Przeprowadzono w nich
71 kontroli sanitarnych.
Wydano 10 decyzji administracyjnych nakazujacych poprawe stanu techniczno-
sanitarnego. Natozono 11 mandatéw karnych na kwotg 1.950,- zt., przede wszystkim za:
- nie zachowanie warunkéw sanitarnych przy obrocie srodkami spozywczymi;
- nie zachowanie warunkéw sanitarnych w zaktadzie;
- brak segregacji w urzadzeniach chiodniczych;
- nie zachowanie warunkéw sanitarnych przy przechowywaniu zywnosci, w tym
segregacji
w urzadzeniach chtodniczych.

W 16 zaktadach dokonano oceny stanu sanitarnego zgodnie z arkuszem dla zaktadu
zywienia zbiorowego, w tym jeden oceniono jako niezgodny z wymaganiami z uwagi na
nie zapewnienie prawidlowych warunkéw do mycia zywnosci (brak dostatecznej ilosci
punktow wodnych) oraz za nie przeprowadzanie dezynfekcji naczyn wielokrotnego
uzytku,

w ktérych serwowane sg dania. Za w/w nieprawidlowos$ci ukarano osobg odpowiedzialng

mandatem karnym w wysokosci 400,- zt. oraz zobowigzano do natychmiastowego

usuni¢cia tych uchybien, ktére zostaly wykonane w calo§ci w wyznaczonych terminach.

Najczesciej stwierdzanymi uchybieniami byty:

- brak opracowania lub niedostateczne wdrozenie i utrzymanie systemu HACCP;

- brak opracowania lub niedostateczne wdrozenie i przestrzeganie instrukcji dobrej
praktyki higienicznej;

- stan techniczny, czystos¢ 1 przestrzen robocza zakladow wymagaty poprawy w zakresie
stanu technicznego pomieszczen (tj. powierzchni podtég, Scian, sufitéw);

- zlego stanu sanitarno-technicznego urzadzen, sprzetu i innych sktadnikéw wyposazenia,
ktoére stykaja sie z zywnoscig (gl. dotyczyty urzadzen chtodniczych);

- nieprawidtowe magazynowanie srodkéw spozywczych (segregacja).

W roku 2008 nie pobrano probek zywnosci do badan laboratoryjnych z tej grupy
zaktadéw. Kontrole sanitarne wykazaly, ze w wigkszosci zakltadéw opracowano i
wdrozono instrukcje GHP i cz¢sciowo GMP. W mniejszym stopniu wdrozono procedury
zgodne
z zasadami systemu HACCP.
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Przeprowadzono 4 kontrole interwencyjne, w wyniku ktérych stwierdzono, ze trzy
z nich sg zasadne i dotyczyly nie zachowania prawidlowych warunkéw sanitarno-
higienicznych przy produkcji zywnosci oraz w tych zaktadach.
Stan sanitarny obiektéw zywienia zbiorowego otwartego mozna uzna¢ za zadowalajacy.

Zaklady malej gastronomii

W 2008 roku w rejestrze zakltadéow znajdowato si¢ 100 zakladéw typu matlej
gastronomii (tj. smazalnie, punkty gastronomiczne i pijalnie piwa), z ktérych 60 zostato
skontrolowanych.

W sumie w tych zaktadach przeprowadzono 82 kontrole sanitarne. Nalozono 13 mandatéw
karnych na kwote 2.800,- ztotych.

W  wyniku  przeprowadzonych  kontroli  tych  obiektow  wydano
1 decyzj¢ administracyjng nakazujacg popraw¢ stanu sanitarno-technicznego dot.
funkcjonalnosci, zabezpieczeniu okien przed dostepem szkodnikow zapewnienia miejsca
do przetrzymywania Srodkéw stosowanych do mycia i1 dezynfekcji oraz sprzetu
porzadkowego, a takze zapewnienia dla obiektu stosownej dokumentacji systemu HACCP
stosownie do profilu prowadzonej dziatalnosci.

Dokonano 6 ocen stanu sanitarnego zgodnie z arkuszem dla zaktadéw zywienia
zbiorowego otwartego wg ktorych 1 zaklad zostal oceniony jako nie zgodny z
wymaganiami z uwagi na nie zapewnienie dostatecznej dezynfekcji dla naczyn stotowych.
Najczgsciej stwierdzone nieprawidtowosci dla tego typu zaktadéw to:

- brak opracowania, wdrozenia i utrzymania systemu HACCP;
- brak opracowania, wdrozenia 1 przestrzegania instrukcji dobrej praktyki higienicznej
np. w zakresie szkolen personelu, zabezpieczenia zakladu przed szkodnikami) lub
niedostateczne
dokumentowanie dziatanh w tym zakresie;
- nie zachowania warunkéw sanitarnych dla przechowywanych s$rodkéw spozywczych
gl. w urzadzeniach zamrazalniczych i chtodniczych dot. segregacji;
- nie przestrzeganie warunkow sanitarno-higienicznych w zakladzie oraz w obrocie Zzywnoscia.

W wiekszosci kontrolowanych zaktadéw stwierdzono, ze zapewniono Instrukcje
Dobrej Praktyki Higienicznej 1 prowadzone sg rejestry potwierdzajace jej stosowanie
dotyczace: procesow mycia i dezynfekcji, dotyczace badan lekarskich personelu.
Wigkszos¢ skontrolowanych podmiotéw monitoruje  temperatury w urzadzeniach
chtodniczych jako jeden z elementéw systemu HACCP. W obiektach Punktéw Matlej
Gastronomii — brak wlasciwego wdrozenia zasad systemu HACCP.

Zaktady 7ywienia zbiorowego zamknigtego

W 2008 roku w ewidencji znajdowalto si¢ 65 zaktadéw, z ktérych skontrolowano
58. Przeprowadzono w nich 101 Kkontroli sanitarnych oraz wydano 17 decyzji
administracyjnych nakazujacych poprawe warunkéw higieniczno-sanitarnych. Mandatow
karnych nie natozono.
Dokonano oceny stanu sanitarnego na podstawie arkuszy w 46 zakladach — wszystkie
oceniono jako zgodne z wymaganiami.
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L .‘;
ﬁi T Stoléwki w Domach Wczasowych

W ewidencji znajdowato si¢ w 2008 roku 9 obiektéw, skontrolowano 7 zaktadéw,
ktorych przeprowadzono 12 kontroli sanitarnych. Wydano 1 decyzj¢ administracyjng
na poprawe stanu sanitarno-technicznego powierzchni sufitu, drzwi i wyposazenia, ktorej
termin wykonania wyznaczono przed rozpoczeciem dzialalnosci w sezonie letnim 2009r.
Dokonano oceny stanu sanitarnego zgodnie z arkuszem w 6 zaktadach.

W wigkszosci przeprowadzono kontrole tematyczne nt. oceny stanu sanitarnego
obiektéw zlokalizowanych na trasach i w miejscowosciach turystycznych.

Najczesciej stwierdzano uchybienia:

- brak opracowania wdrozenia i utrzymania systemu HACCP;

- niedostateczne dokumentowanie dziatah podejmowanych w zakresie dobrej praktyki
higienicznej np. brak szkolen personelu, brak dokumentacji potwierdzajacej kontrolg
1 zabezpieczanie obiektu przed szkodnikami, brak instrukcji stanowiskowych dotyczacych
proceséw mycia i dezynfekcji itp..

=3
@l Bloki Zywienia w Szpitalach

W 2008 roku nadzorowano cztery podmioty prowadzace zywienie w szpitalach
na terenie powiatu §wiebodzinskiego tj.:

1- Kuchenki oddzialowe (18 na 18 oddzialach znajdujacych si¢ w réznych budynkach)
i jadalnie na oddzialach -Wojewodzki Szpital dla Psychicznie i Nerwowo Chorych
Samodzielny Publiczny Zaklad Opieki Zdrowotnej w Ciborzu w tym Zaklad
Opiekunczo -Leczniczy, 66-213 Skape. Od grudnia 2006 roku zywieniem pacjentow
zajmuje si¢ firma KSM Polska Sp. z o.0., ktéra dzierzawi kuchni¢ znajdujaca si¢ na terenie
szpitala 1 przygotowuje ok. 540 positkéw dziennie (Sniadanie, obiad 1 kolacja) dla szpitala
w Ciborzu.

2- Kuchenki oddzialowe (3 na 4 oddziatach) oraz jeden aneks kuchenny, w ktérym
sporadycznie przygotowuje si¢ mieszanki mleczne dla noworodkéw Niepubliczny
Zaklad Opieki Zdrowotnej Nowy Szpital w Swiebodzinie, ul. Milynska 6,
66-200 Swiebodzin. Zywieniem pacjentéw zajmuje si¢ firma KSM Polska Sp. z o.0.,
ul. Foksal 16 w Warszawie, ktéra dowozi positki specjalistycznym $rodkiem transportu.
Dziennie zywionych jest ok. 80 pacjentéw dorostych dla ktérych, zapewniono 3 positki
($niadanie, obiad i kolacja).

3- Kuchenki na 4 oddziatlach - Lubuski Osrodek Rehabilitacyjno - Ortopedyczny
im. Dr L. Wierusza SP ZOZ w Swiebodzinie, przy ul. Zamkowej 1, 66-200
Swiebodzin.

Zywieniem pacjentéw w 2008 roku zajmowata si¢ firma ,Impel Catering” Sp. z o.0.
z Zielonej Gory. Ilos¢ zywionych pacjentow: ok. 100 oséb dla ktérych, zapewniono
3 positki dziennie ($niadanie, obiad 1 kolacja).

4- Kuchnia i 2 kuchenki oddziatowe z jadalniami - Osrodek dla Oséb Uzaleznionych
Samodzielny Publiczny Zaklad Opieki Zdrowotnej ,,Nowy Dworek”,
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Nowy Dworek 46, 66-200 Swiebodzin z filiami w Jordanowie i Glinsku,
- gdzie znajduja si¢ kuchenki w ktérych, czeSciowo pacjenci sami przygotowuja
sniadania i kolacje oraz rozdzielaja positki obiadowe. W sumie zywionych jest okoto 116
0sOb ($niadania, obiady i kolacje), ktére przewozone sg do oddziatéw w Glinsku
(dla ok. 32 o0s6b) i w Jordanowie (dla ok. 84 0sdb).

Z. czterech blokéw zywienia, tylko w jednym zaktadzie kuchnia centralna
prowadzona jest przez szpital tj. w Osrodku dla os6b uzaleznionych w Nowym Dworku.
W jednym przypadku (Szpital w Ciborzu), kuchnia znajduje si¢ na terenie szpitala,
ale prowadzona jest przez firm¢ zewnetrzng. W pozostatych przypadkach kontroli PPIS
w Swiebodzinie podlegaja tylko kuchenki oddziatowe i jadalnie. W nadzorze obecnie nie
znajduja si¢ takze kuchnie mleczne i stotéwki w sanatoriach. W szpitalu w Swiebodzinie
na oddziale noworodkowym zorganizowano aneks kuchenny, w ktérym sporadycznie
przygotowuje si¢ mieszanki dla noworodkow.

W roku 2008 skontrolowano wszystkie ww. bloki zywienia i1 t3cznie
przeprowadzono w nich 10 kontroli sanitarnych, w tym 3 dotyczyly oceny zaktadu, ktére
dokonano zgodnie z arkuszem przeznaczonym dla zywienia zbiorowego zamknigtego i
oceniono je jako — zgodne z wymaganiami.

Wydano 1 decyzje administracyjng, nakazujacg poprawe warunkéw sanitarno-
technicznych dot. powierzchni podtdg, scian, wyposazenia oraz rozdzielenia czynnoSci
tzw. czystych i brudnych), ktéra w wigkszosci zostata juz wykonana.

Mandatéw karnych nie natozono.

Przyktady powtarzajgcych si¢ uchybien na przestrzeni lat 2006 — 2008:
Najczesciej powtarzajace si¢ nieprawidlowosci w ww. zaktadach dotyczyty:
- stanu sanitarno-technicznego powierzchni $cian 1 podidég oraz wyposazenia,
- niepelnej dokumentacji dotyczacej wdrazania zasad systemu HACCP.

Ocena stanu sanitarnego blokow Zywienia w szpitalach w 2008 roku:

Wojewédzki Szpital dla  Psychicznie i Nerwowo Chorych SP ZOZ
w_Ciborzu.

W 2008 roku nie dokonano oceny stanu sanitarnego bloku Zywienia.
Przeprowadzono 2 kontrole sprawdzajace. Jedng w zwigzku z wydanymi doraznymi
zaleceniami  pokontrolnymi z dnia 2-4.10.2007 r., opisanych w protokole
nr HZ-310/07, ktére zostaly wykonane czegsciowo. W zwiazku z powyzszym PPIS wydat
zalecenia dot.:

1) zapewnienia wyposazenia do transportu wewnetrznego positkéw w dobrym stanie

technicznym na oddziale Neurologii w celu umozliwienia higienicznej dystrybucji

positkow wewnatrz oddziatu;

2) doprowadzenia do nalezytego stanu technicznego powierzchni wyposazenia

tj.: (szafki) przeznaczonej do przetrzymywania zywno$ci na oddziale Detoksykacji oraz

urzadzenia chlodniczego na oddziatach Tn i Dn;

3) zapewnienia opracowania dla obiektu statej procedury lub procedur na podstawie

zasad HACCP, w tym instrukcje dobrej praktyki higienicznej stosownie do rodzaju

prowadzonej dzialalno$ci w zakresie:

- higieny osobistej i stanu zdrowia oséb wykonujacych prace w procesie produkcji
i w obrocie zywnoscig;

- procesOw mycia i dezynfekcji;
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- zaopatrzenia w wodg;
- usuwania odpadéw i $ciekéw;
- kontroli zabezpieczenia przed szkodnikami;
- kwalifikacji i szkolen pracownikéw;
- konserwacji maszyn i urzadzen;
oraz wdrozy¢ w zaktadzie w/w procedury.

Kontrola sprawdzajagca wykazala wykonanie wszystkich zalecen
dotyczacych poprawy stanu sanitarno-technicznego wymienionych w pkt. 1 1 2, natomiast
dokumentacja sanitarna jest w trakcie opracowywania. W miar¢ uzyskiwanych funduszy
dokonywane sg prace modernizacyjno - remontowe, ktére zgodnie z planem
dostosowawczym na lata 2008-2010 w miar¢ mozliwosci pozwalaja na ogdélng poprawe
stanu sanitarno-technicznego zaktadu, w tym kuchenek oddziatowych.

Niepubliczny Zaklad Opieki Zdrowotnej Nowy Szpital w Swiebodzinie.

Przeprowadzono 3 kontrole sanitarne kuchenek oddziatlowych, w ktérych
przeprowadza si¢ mycie naczyn stolowych. Dokonano oceny stanu sanitarnego, ktora,
pozwolita oceni¢ zaktad -jako - zgodny z wymaganiami 1 nie wykazano nieprawidlowosci
sanitarno-technicznych.

Przeprowadzono jedng kontrole tematyczng w zakresie oceny warunkow transportu
wewnetrznego positkow na oddziaty oraz oceny stopnia zaawansowania wprowadzenia
systemu  HACCP 1 wdrazania  zasad  Dobrej  Praktyki  Higienicznej.
W wyniku tej kontroli wydano zalecenia zobowigzujace podmiot do przeprowadzenia
szkolenia dla nowo zatrudnionych pracownikéw, majacych kontakt z Zywnoscig
w zakresie GHP i zasad HACCP oraz usprawnienia sposobdw postgpowania w celu
zapewnienia ochrony zaktadu przed szkodnikami w stosunku do charakteru 1 wielkosci
prowadzonej dziatalnosci. Przeprowadzona kontrola sprawdzajaca wykazata wykonanie
wszystkich w/w zalecen w caloSci.

SP Z0OZ — Lubuski Osrodek Rehabilitacyjno-Ortopedyczny w Swiebodzinie.

W 2008 roku przeprowadzono 1 kontrole¢ sanitarng — oceng¢ stanu sanitarnego,
zaktad oceniono jako zgodny z wymaganiami. W sktad bloku zywienia wchodza
4 kuchenki oddziatowe w tym 1 jadalnia z aneksem kuchennym i 1 jadalnia wydzielona
dla pacjentow poruszajacych sie. W wyniku tej kontroli nie stwierdzono w zakladzie
uchybien. Wdrozono procedury zgodne z zasadami HACCP odpowiednio do prowadzonej
dziatalnosci.

Dokonano réwniez kontroli srodka transportu nalezacego do firmy wykonujacej
ustugi transportowe dla firmy ,,Impel Catering” z Zielonej Gory, ktéra jest odpowiedzialna
za zywienie pacjentéw szpitala w Swiebodzinie. Kontrola ta wykazata nieprawidtowosci
sanitarno- higieniczne, przy transporcie zywnos$ci, wobec czego ukarano mandatem
karnym w wysokosci 100,- zt. osobg odpowiedzialng. W pdzniejszym terminie dokonano
kontroli sprawdzajacej S$rodka transportu przewozacego positki do szpitala i nie
stwierdzono nieprawidtowosci sanitarno-higienicznych.

Przeprowadzono jedna kontrole tematyczng w zakresie oceny nadzoru nad
dystrybucjg positkéw na oddziaty Lubuskiego Osrodka Rehabilitacyjno-Ortopedycznego w
Swiebodzinie, ktéra nie wykazata nieprawidlowosci sanitarno-technicznych. Jedynym
zastrzezeniem byl brak do wgladu dokumentacji ,,atestu” dla naczyn jednorazowego
uzytku, stosowanych do podawania positkéw. Podmiot w pdzniejszym czasie okazat
brakujaca dokumentacje.
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Osrodek dla Oséb Uzaleznionych SP ZOZ w Nowym Dworku.

W 2008 roku przeprowadzono 1 kontrole sanitarna dot. oceny stanu sanitarnego
bloku zywienia. Kontrola wykazata nieprawidlowosci, ktére dotyczyty nieprawidlowosci
sanitarno-technicznych powierzchni podtég, S$cian, wyposazenia oraz rozdzielenia
czynnosci tzw. czystych i brudnych. W zwigzku z powyzszym wydanol decyzje
administracyjna, nakazujaca poprawe stanu, ktéra w wigkszosci zostata juz wykonana.

Dokonano réwniez oceny jakosci zywienia pacjentéw w osrodku, w ktérym stosowane
sg trzy gtéwne diety tj.: dieta podstawowa; dieta watrobowa (tatwostrawna); dieta
bezmigsna i sporadycznie dieta bezglutenowa i stwierdzono, ze:

- brak podanej kalorycznosci poszczegdlnych positkéw tj. dieta podstawowa

2300- 2400 kcal, osoby wyniszczone ok. 2500 kcal, osoby otyte ok. 2000 kcal;

- za malo warzyw i1 owocéw bogatych w wit. C i B-karoten, ktére powinny

wystepowac co najmniej w 2-3 positkach dziennie;

- za mato mleka, produktéw mlecznych, ktére powinny wystepowa¢ w 2-3 positkach
dziennie;

- brak informacji nt. techniki sporzadzania potraw np. czy jajko zostalo ugotowane
na migckko czy na twardo. W diecie latwostrawnej jajka na twardo
sa przeciwwskazane;

- brak informacji dot. przypraw stosowanych w poszczegdlnych potrawach, rodzaju
stosowanego pieczywa, czy jest to pieczywo jasne czy ciemne. Chleb zytni Swiezy
razowy, pieczywo z otrgbami w diecie tatwostrawnej jest przeciwwskazane, jedynie
zaleca
si¢ podawanie chleba pszennego — graham.

- w przydatku $niadan i kolacji nie jest doktadnie wyszczegélnione jakie produkty
sg stosowane, w ktérej diecie, jadlospis jest napisany zbyt ogdlnie;

- w jednym przypadku zle dobrana potrawa w diecie latwostrawnej tj. sos
musztardowy,
ktéry w tego rodzaju diecie jest przeciwwskazany.

Dokonana kontrola wykazata wdrozenie 1 przestrzeganie instrukcji dobrej praktyki
higienicznej oraz wdrozenie procedur zgodne z zasadami HACCP odpowiednio do
charakteru prowadzonej dziatalnosci w zaktadzie.

Ocena transportu positkow dla pacjentow w szpitalach

SP ZOZ — Lubuski Osrodek Rehabilitacyjno-Ortopedyczny w Swiebodzinie

Positki do szpitala dowozone sg z Zielonej Gory przez firm¢ zewnetrzng ,,Impel
Catering” z Zielonej Gory specjalistycznym Srodkiem transportu w termosach.
Za transport positkow na oddziaty i porcjowanie positkéw odpowiedzialni sg pracownicy
zatrudnieni przez w/w firme¢. Zapewniono wézki do transportu wewnetrznego (w dobrym
stanie technicznym). Zapewniono wind¢ ,,czysta” do transportu positkow na oddziaty
i,,brudng” do zwiezienia naczyn transportowych z oddziatow.

Dokonujac oceny stanu sanitarnego w/w zaktadu skontrolowano srodek transportu
nalezacy do firmy wykonujacej ustugi transportowe dla firmy ,,Impel Catering” z Zielonej
Gory, ktéra jest odpowiedzialna za zywienie pacjentéw szpitala w Swiebodzinie
i stwierdzono nieprawidtowosci sanitarno- higieniczne, przy transporcie zywnosci, wobec
czego ukarano mandatem karnym w  wysokosci osobg¢  odpowiedzialng.
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W pdzniejszym terminie dokonano kontroli sprawdzajacej srodka transportu przewozacego
positki do szpitala i nie stwierdzono nieprawidlowosci sanitarno-higienicznych.

Ponadto przeprowadzono jedng kontrol¢ tematyczng w zakresie oceny nadzoru nad
dystrybucja positkdw na oddzialy Lubuskiego Osrodka Rehabilitacyjno-Ortopedycznego
w Swiebodzinie, ktéra nie wykazala nieprawidlowosci sanitarno-technicznych oraz
transportu positkéw dla pacjentéw w niniejszym zaktadzie. Jedynym zastrzezeniem byt
brak do wgladu dokumentacji ,,atestu” dla naczyh jednorazowego uzytku, stosowanych
do podawania positkéw. Podmiot w p6zniejszym czasie okazatl brakujgcag dokumentacje.

Niepubliczny Zaktad Opieki Zdrowotnej ., Nowy Szpital” w Swiebodzinie
Za zywienie pacjentow w zakladzie odpowiedzialna jest firma zewng¢trzna KSM Polska

Sp. z o0.0., ktéra przygotowuje positki (3 razy dziennie) w kuchni znajdujacej
si¢ na terenie szpitala w Ciborzu. Gotowe positki dostarczane sg do szpitala
w Swiebodzinie specjalistycznym $rodkiem transportu, nalezacym do w/w firmy.
Natomiast za transport wewnegtrzny na oddzialy 1 rozdziat positkow odpowiedzialne
sg salowe, zatrudnione w szpitalu. Do transportu positkéw zapewniono wozki w dobrym
stanie technicznym. Na poszczegdlne pi¢tra szpitala, positki i opakowania transportowe
dowozone s3 winda ,czysta3” na odzialy. Winda jest po kazdym positku myta
1 dezynfekowana. Okazano do wgladu rejestry mycia i dezynfekcji windy. Stan sanitarno-
techniczny windy nie budzit zastrzezen. Na kazdym z oddzialéw winda znajduje
si¢ w ciggu komunikacyjnym. Positki serwowane sg w naczyniach wielokrotnego uzytku.
Naczynia po zakonczeniu konsumpcji sa myte i dezynfekowane w kuchenkach
oddzialowych. Nie stwierdzono nieprawidtowosci. Nie stwierdzono nieprawidtowosci
w zakresie transportu positkow dla pacjentéw, a stan sanitarno-techniczny pomieszczen
(kuchenek) oraz wyposazenia i sprz¢tu nie budzil zastrzezen.
Wojewodzki Szpital dla Psychicznie i Nerwowo Chorych SP ZOZ w Ciborz

Za zywienie pacjentow w zakladzie odpowiedzialna jest firma zewngtrzna KSM
Polska Sp. z o.0., ktéra przygotowuje positki w kuchni znajdujacej si¢ na terenie szpitala
w Ciborzu. Positki na poszczegélne kuchenki oddzialowe szpitala dostarczane
sg specjalistycznym S$rodkiem transportu firmy KSM, natomiast za transport na oddziaty
1 rozdzial positkbw odpowiedzialne s3a pielegniarki 1 salowe. Podczas kontroli
sprawdzajacej stwierdzono, ze nie zapewniono wyposazenia (woézka) do transportu
wewnetrznego positkOw na oddziale Neurologii w celu umozliwienia higienicznej
dystrybucji positkow wewnatrz oddzialu oraz zly stan sanitarno-techniczny powierzchni
wyposazenia tj.: (szafki) przeznaczonej do przetrzymywania zywnosci na oddziale
Detoksykacji oraz urzadzenia chlodniczego na oddziatach Tn i Dn. W zwiazku
z powyzszym PIS w Swiebodzinie wydat zalecenia, ktére w w/w zakresie zostaly
wykonane.
Osrodek dla Osob Uzaleznionych SP ZOZ w Nowym Dworku

Osrodek posiada kuchni¢ centralng w Nowym Dworku oraz trzy kuchenki tj., przy
oddziale ,Joker” i oddziale ,Kwalifikacji” w Jordanowie oraz kuchenk¢ oddzialowa
w Glinsku. W kuchni ,,centralnej” w Nowym Dworku przygotowuje si¢ positki ($niadania,
obiady i kolacje). Do kuchenek oddziatowych w Jordanowie i w Glinsku codziennie
dowozone sg obiady w termosach, wtasnym przystosowanym do tego celu $rodkiem
transportu. Natomiast w oddziatach tych positki rozdzielane sa przez wyznaczone osoby i
wydawane dla pacjentéw, ktérzy spozywaja je na stoléwkach znajdujacych si¢ przy tych
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kuchenkach. Serwowanie positkow odbywa si¢ na talerzach wielokrotnego uzytku. Nie
stwierdzono nieprawidtowosci w zakresie transportu positkéw.

Podsumowujac nalezy uzna¢, iz w 2008 roku uzyskano znaczng poprawe
warunkoéw sanitarno-technicznych w blokach zywienia w szpitalach na terenie powiatu
swiebodzinskiego. W 3 zaktadach zywieniem pacjentéw zajmujg si¢ firmy zewnetrzne
1 nie s3 prowadzone kuchnie na miejscu w zwigzku z czym nadzorowane sa tylko kuchenki
oddzialowe oraz dystrybucja positkow wewnatrz szpitala i §rodki ich transportu. Natomiast
w Osrodku dla Oséb Uzaleznionych SPZOZ w Nowym Dworku prowadzona jest kuchnia
centralna, z ktérej positki transportowane sg do filialnych kuchenek, gdzie sg rozdzielane,
a czegs¢ positkOw w ramach terapii pacjenci przygotowuja samodzielnie z produktéw
dostarczonych przez kuchni¢. Podmioty prowadzace wszystkie nadzorowane obiekty
deklaruja podejmowanie systematycznych dziatan majacych na celu stala poprawe stanu
sanitarnego blokéw zywienia. Najwigksza przeszkoda w uzyskaniu odpowiednich
standardow w Zywieniu pacjentow w nadzorowanych zaktadach jest brak wystarczajacych
srodkéw finansowych. Kontrole sanitarne przeprowadzano roéwniez w zakresie oceny
jadtospiséw. Podczas kontroli przypominano podmiotom o koniecznosci prawidtowego
konstruowania jadtospisow, zgodnie ze wspoétczesnymi zaleceniami racjonalnego zywienia
tak, aby w dziennej diecie znajdowala si¢ odpowiednia ilo§¢ warzyw i owocoéw oraz ryb i
potraw z nich przygotowanych. W zakresie wdrazania procedur zgodnie z zasadami
systemu HACCP nalezy uzna¢ 3 zaktady, natomiast w jednym jest on w trakcie wdrazania
stosownie do zakresu i charakteru prowadzonej dziatalnosci.

8

> Bloki zywienia w domach opieki spofecznej

W 2008 roku objeto nadzorem 4 bloki zywienia w domach opieki spoteczne;j tj.:

- Dom Pomocy Spotecznej w Glinsku;

- Dom Pomocy Spotecznej w Jordanowie;

- Dom Pomocy Spotecznej w Toporowie;

- Oérodek Pomocy Spotecznej Centrum Ustug Opiekunczych w Swiebodzinie.

W sumie przeprowadzono w nich 5 kontroli sanitarnych i w 4 zaktadach dokonano
oceny stanu sanitarnego zgodnie z arkuszem. Wszystkie uznano za zgodne
z wymaganiami. Dokonujac kontroli nie stwierdzono uchybien sanitarno-technicznych
1 nie wydano decyzji administracyjnych.

W roku 2008 szczegdlng uwage zwrdocono na przygotowywanie positkow w tych
zakladach, sporzadzanie jadlospisow, do ktorych nie wniesiono wiekszych uwag. Ponadto
stwierdzono, ze wysokos$¢ dziennej stawki zywieniowej przypadajacej na 1 osobe $rednio
wynosita 5,64 zl. z czego najnizsza to 5,51 zl., a najwyzsza 5,81 zl.

Poréwnujac lata ubiegle nalezy uznaé, ze nastgpita poprawa warunkéw sanitarno-
technicznych w tych obiektach. Znacznie poglgbiono starania majace na celu prawidtowa
realizacj¢ dobrej praktyki higienicznej i produkcyjnej oraz wdrazania i utrzymywania
systemu HACCP w tych zaktadach.

=Stolowki szkolne
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W roku 2008 w ewidencji znajdowato si¢ 13 stoléwek szkolnych, w ktérych,
przeprowadzono 18 kontroli sanitarnych. Skontrolowano 12 zaktadéw i dokonano 12 ocen
stanu sanitarnego zgodnie z arkuszami. Wszystkie oceniono jako - zgodne z wymaganiami.

Stwierdzono, ze stan sanitarno-higieniczny obiektow jest zadowalajacy. Szczegdlny
nacisk polozono na wdrozenie i1 realizowanie instrukcji Dobrej Praktyki Higienicznej
i Produkcyjnej oraz na opracowywanie i wdrazanie systemu HACCP ktéry, umozliwia
zapewnienie prawidlowego bezpieczenstwa zywnosci produkowanej w tych obiektach oraz
szkolenie pracownikow w tym zakresie.

Wydano 6 decyzji administracyjnych na poprawe stanu sanitarno-technicznego
pomieszczen — tzn. $cian, sufitéw, zapewnienia odpowiedniej ilosci punktéw wodnych i
zabezpieczenia okien przed ewentualnym dostepem szkodnikéw) oraz zapewnienia pelnej
dokumentacji

z zakresu opracowania 1 wdrozenia procedur zgodnych z zasadami HACCP, stosownie
do zakresu dziatalnosci.

Uzyskano poprawe warunkow higieniczno-technicznych w tych zaktadach. Najczegsciej
wystepujace nieprawidtowosci w arkuszach oceny stanu sanitarnego to:

- brak wdrozenia i utrzymania systemu HACCP;

- wymagajacy poprawy stan techniczny zakladu, w zwigzku z  punktami:

10- oswietlenie pomieszczen produkcyjnych i magazynowych, 14- Sciany,
16- sufity i zamocowane w gorze elementy.

8 Stotowki w bursach i internatach

W ewidencji znajduja si¢ 2 stotdwki w internatach, w ktérych przeprowadzono
w sumie 5 kontroli i dokonano w nich oceny stanu sanitarnego zgodnie z arkuszem
dla zaktadéw zywienia zbiorowego. Obiekty oceniono jako zgodne z wymaganiami,
nie stwierdzono nieprawidtowosci sanitarno-technicznych i nie wydano decyz;ji
administracyjnych.

Najczesciej wystepujace nieprawidtowosci w arkuszach oceny stanu sanitarnego

to wymagajaca uzupelnienia dokumentacja sanitarna z zakresu opracowania, wdrozenie
i utrzymanie systemu HACCP.

VDN
Y% Stotowki na koloniach, pétkoloniach i obozach

W 2008 roku ilo$¢ tego typu stotéwek nie ulegta zmianie w stosunku do 2007 r.
1 wynosita 8 obiektéw. W sumie przeprowadzono 17 kontroli sanitarnych, w tym dokonano
1 oceng stanu sanitarnego zgodnie z arkuszem i oceniono - jako zgodny z wymaganiami.
Wydano w sumie 2 decyzje administracyjne nakazujace popraw¢ stanu sanitarno-
technicznego powierzchni podlég, wyposazenia bedacego w kontakcie z zywnoscig oraz
higienicznego przetrzymywania naczyh stotowych oraz zapewnienia dla zakltadu
dokumentacji z zakresu sytemu HACCP stosownie do charakteru prowadzonej
dziatalnosci.

Przeprowadzono 1 kontrol¢ interwencyjng, w zwigzku z uzyskang informacja
nt. wprowadzania do obrotu zywnosci zlej jakosci zdrowotnej, ktorg po rozpatrzeniu
uznano jako niezasadng. Jedng kontrole sanitarna przeprowadzono na wniosek podmiotu
o zatwierdzenie oraz wpis do rejestru zaktadow, ktéry rozpatrzono pozytywnie.

- 80 -



Ocena stanu sanitarnego i sytuacji epidemiologiczne;
w powiecie Swiebodziriskim

Higiena Zywnosci, Zywienia i Pryedmiotow Usytku

Dokonano 6 kontroli tematycznych w zakresie oceny stanu sanitarnego obiektéw
zlokalizowanych na trasach i w miejscowosciach turystycznych oraz oceny jakosci
zdrowotnej zywnosci 1 zywienia w tych obiektach, w wyniku ktérych, w wigkszosci z nich
nie stwierdzono uchybien sanitarno-technicznych. W jednym przypadku wydano decyzje
nakazujaca zabezpieczy¢ obiekt przed dostepem szkodnikéw, poprzez doprowadzenie
do nalezytego stanu powierzchni dachu nad pomieszczeniami stotéwki. Stan sanitarno-
higieniczny tych stotéwek nie budzil zastrzezen, w zwigzku z czym nie natozono
mandatéw karnych. Stan sanitarny wickszos$ci stotéwek byt zadowalajacy.

JStotéwki w przedszkolach

W 2008 roku w ewidencji znajdowato si¢ 16 stoléwek przedszkolnych tj. o trzy
wigcej niz w roku 2007 1 skontrolowano 14 z nich. W sumie przeprowadzono w
stotowkach przedszkolnych 23 kontrole sanitarne. Dokonano 12 ocen stanu sanitarnego
tych zaktadéw wg arkusza przeznaczonego dla zZywienia zbiorowego. Wszystkie oceniono
jako —zgodne z wymaganiami.

Na poprawe stanu sanitarno-technicznego w 5 stoldéwkach Panstwowy Powiatowy
Inspektor Sanitarny wydal decyzje administracyjne. Czg$¢ obowigzkéw zostato
wykonanych w roku 2008, natomiast pozostate zgodnie z okreslonym terminem zostang
sprawdzone
w roku 2009. Stan sanitarno-higieniczny tych stotdwek nie budzit zastrzezen, w zwigzku
z czym nie nalozono mandatéw karnych.

Do najczesciej wystepujacych uchybien sanitarnych w roku 2008 wg arkuszy oceny stanu
sanitarnego mozna zaliczy¢:

- niewystarczajagco opracowang dokumentacj¢ z zakresu systemu HACCP

lub niedostatecznego wdrozenie i utrzymanie systemu HACCP;

- wymagajacy poprawy stan sanitarno-techniczny dot. powierzchni urzadzen,

sprzetu i innych sktadnikéw wyposazenia, ktére stykajg si¢ z zywnos$cia;
- wymagajacy poprawy stan sanitarno-techniczny pomieszczen dot. powierzchni
$cian, sufitéw i lamp).

2 2
ETE‘Jgjsmh’)wki w domach dziecka i mlodziezy

W 2008 roku pod nadzorem PPIS znajdowaty si¢ 2 stoléwki w domach dziecka.
Oba zostaty skontrolowane i dokonano w nich oceny stanu sanitarnego zgodnie z arkuszem
wg, ktérego oceniono je jako -zgodne z wymaganiami.
Wystepujace nieprawidtowosci w arkuszach oceny stanu sanitarnego to:
- stan techniczny, zakladow wymagal poprawy w zakresie stanu technicznego
pomieszczen (tj. powierzchni podtdg, Scian, sufitow);
- zlego stanu sanitarno-technicznego wyposazenia (tj. powierzchni zlewozmywaka
przeznaczonego do mycia zywnosci oraz armatury umywalki do mycia ragk);
- brak opracowania i niedostateczne wdrozenie i utrzymanie systemu HACCP,
W sumie przeprowadzono w nich 3 kontrole sanitarne. Nie wydano decyzji
administracyjnych, natomiast wydano zalecenia nakazujace usunigcie = W/w
nieprawidtowosci, z ktérych jeden podmiot wykonat je w cato$ci, a drugi termin
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wykonania ma okreslony na koniec stycznia 2009r. Podsumowujac nalezy uznac ,ze oba
zaktady spetniajg wymagania i stan sanitarny ich jest wtasciwy.

Stotowki w zakladach specjalnych i wychowawczych

W dalszym ciagu w 2008 roku w nadzorze znajdowaly si¢ 2 stotéwki w zaktadach
specjalnych.

W sumie przeprowadzono w nich 2 kontrole sanitarne i dokonano oceny stanu
sanitarnego zgodnie z arkuszem. Oba zaktady oceniono jako-zgodne z wymaganiami.

W  jednym zakladzie stwierdzono nieprawidtowosci sanitarno — techniczne
i w zwigzku z tym wydano 1 decyzj¢ administracyjng nakazujgcg poprawe stanu
w pomieszczeniach tj. powierzchni Scian 1 sufitow. Termin wykonania w/w obowigzkow
zostal okreslony na rok 2009 r.

Srodki transportu Zywnosci

W 2008 roku przeprowadzono 6 kontroli sanitarnych srodkéw przeznaczonych
do transportu zywnos$ci, w tym:
- 5 kontroli dokonano na wniosek podmiotéw oceniajac je na podstawie arkuszy.
Wszystkie skontrolowane pojazdy oceniono jako zgodne z wymaganiami.
Stan techniczno — sanitarny skontrolowanych pojazdéw przewozacych srodki spozywcze
spetnial wymagania sanitarne okre$lone w aktualnych przepisach prawnych, w zwigzku
z powyzszym wydano 5 decyzji wyrazajacych zgode PPIS na przew6z srodkow
spozywczych w okreslonym zakresie;
- 1 kontrole $rodka transportu zywnosci przeprowadzono dokonujac kontroli sanitarnej
bloku zywienia, przy szpitalu w Swiebodzinie i stwierdzono, ze nie zachowano higieny
przy transporcie zywnosci, w zwiazku z czym ukarano osob¢ odpowiedzialng mandatem
karnym w wysokosci 100,- zt. oraz dokonano kontroli sprawdzajacej, ktéra wykazata
poprawe stanu sanitarno-higienicznego tego transportu.

T

LY
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Wszystkie skontrolowane w roku 2008 srodki transportu spetnialty wymagania w
zakresie prowadzonej dziatalnosci i uzyskaty pozytywna opini¢ PPIS (wydano 5 decyzji
zatwierdzajacych).

Skontrolowane $rodki transportu zywnosci w 2008 i latach poprzednich w
wiekszosci nalezaly do podmiotéw prowadzacych zaktady produkcyjne zywnosci (tj.
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piekarnie, ciastkarnie) oraz hurtowg sprzedaz srodkéw spozywczych, a takze podmioty
prowadzace ustugowg dziatalno$¢ transportowg przewozac zywnos¢ na zlecenie firm i stan
sanitarno-higieniczny tych srodkéw transportu nalezy uzna¢ za zadowalajacy.

Miejsca obrotu przedmiotami uzytku

W roku 2008 objeto nadzorem 3 miejsca obrotu materiatami i wyrobami
przeznaczonymi do kontaktu z zywnoscig. Przeprowadzono w nich 3 kontrole sanitarne tj.:
- 1 tematyczng w zakresie oceny warunkéw sprzedazy, znakowania materiatéw i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywnos$cig oraz pobrania prébek w ramach urzedowej
kontroli;

- 2 kontrole sanitarne interwencyjne w sprawie powiadomienia alarmowego w systemie
RASFF dot. kwestionowanych wyrobéw ceramicznych pochodzacych z Chin, w wyniku
ktorych nie stwierdzono ich w obrocie.

W 2008 roku zgodnie z ,,Planem pobierania probek i badania Zywnos$ci w ramach
urzedowej kontroli zywno$ci i monitoringu” pobrano i zbadano 2 prébki réznych
asortymentéw materialdw 1 wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zZywnoscig.
Wszystkie prébki byty zgodne z wymaganiami jako$ci zdrowotne;.

Ponadto nadzér nad przedmiotami uzytku realizowany byl, przy dokonywaniu ocen
stanu sanitarnego zgodnie z arkuszem podczas kontroli przeprowadzonych
w zakladach typowo zywnosciowych (tzn. miejscach obrotu, zakladach zywienia
zbiorowego), gdzie rutynowo dokonywano kontroli opakowan przeznaczonych do
kontaktu z zywnos$cia. Dokonane kontrole w tym zakresie nie wykazaty nieprawidlowosci
co do znakowania, natomiast zastrzezenia dotyczyly niehigienicznego przechowywania
opakowan przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig.

Ocena Jakosci Zdrowotnej Zywnosci

W dalszym ciggu szczegdlny nacisk w roku 2008 potozono na jako$¢ zdrowotng
zywnos$ci wprowadzanej do obrotu poprzez pobieranie do badan laboratoryjnych probek w
ramach urzgdowej kontroli Zzywnos$ci i monitoringu.

Do badan laboratoryjnych zgodnie z planem pobierania probek i badania zZywnosci na
terenie powiatu S$wiebodzinskiego pobrano ogétem 115 préobek, w tym:
- 113 prébek srodkéw spozywcezych (pochodzenia krajowego, unijnego i z importu
spoza krajow unii),
- 2 probki réznych asortymentow materialdbw 1 wyrobéw przeznaczonych do
kontaktu

Z Zywnoscig.

Z w/w pobranych probek zakwestionowano 1 pod wzgledem mikrobiologicznym,
czyli ok. 0,9% wszystkich pobranych prébek;

Dokonujac ogdlnej oceny jakosci zdrowotnej srodkéw spozywczych wynika, iz
odsetek kwestionowanych probek zywnosci byt nizszy w stosunku do poprzedniego roku
(spadek z 1,8% na 0,9%). Poréwnujac rowniez do roku 2004, 2005 1 2007 ilo$¢ produktéw
niezgodnych z wymaganiami ulegla widocznemu zmniejszeniu (w 2004 roku
zakwestionowano 9,88% zbadanych probek, natomiast w 2005 roku zakwestionowano 7%,
a w roku 2007 juz tylko 1,80% pobranych probek).
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Procent zakwestionowanych préobek

O Rok 2004
B Rok 2005
U Rok 2006

9,88

W dalszym ciggu w roku 2008 podczas przeprowadzanych kontroli sanitarnych
w nadzorowanych miejscach obrotu s$rodkami spozywczymi, dokonywano oceny
znakowania suplementéw diety, $rodkéw spozywczych specjalnego przeznaczenia
zywieniowego oraz Srodkéw spozywczych wzbogaconych witaminami i1 sktadnikami
mineralnymi.

Nie stwierdzono nieprawidlowosci w w/w zakresie.

Dokonywano kontroli tematycznych w zakresie identyfikacji 1 $ledzenia
pochodzenia produktéw zywno$ciowych w ramach systemu ,traceability” w miejscach
sprzedazy hurtowej 1 detalicznej $rodkéw spozywczych. W wyniku tych kontroli
stwierdzono, ze najwigkszy problem stanowi ustalenie identyfikacji partii produktow i
terminu przydatnosci do spozycia oraz  ustalenia odbiorcow danych produktéw
zakupionych przez indywidualnych klientéw (bez faktury na paragon). Bardzo trudno jest
tez na podstawie dokumentacji posiadanej przez przedsigbiorcéw zidentyfikowac
odbiorcéw konkretnych partii produktu i wtym zakresie dziatalno$¢ przedsigbiorcéw
wymaga poprawy.

Ponadto nie stwierdzono nieprawidlowosci w zakresie znakowania zywnosci
zawierajacej sktadniki modyfikowane genetycznie (GMO), a producenci zywno$ci na
terenie powiatu nie stosujg surowcow zawierajagcych GMO.

W 2008 roku kontynuowano przesytanie sprawozdan kwartalnych dotyczacych
badan chili 1 produktéw zawierajacych chili. Sporzadzano comiesigczne raporty o
wynikach analiz przypraw i produktéw zawierajacych przyprawy w kierunku para-Red.

Przeprowadzono wspodlnie z innymi komoérkami organizacyjnymi (HK, HP, EP)
kontrole interwencyjne w sklepach spozywczo-przemystowych znajdujacych si¢ przy
stacjach benzynowych na trasie A-2, klubie fitness, sklepie wielobranzowym (sex shop),
sklepie zielarsko- drogeryjnym i Punktach Matej Gastronomii na terenie powiatu
swiebodzinskiego, w zwiazku z niepokojacych informacji dot. Wprowadzania do obrotu
niebezpiecznych $rodkéw, deklarowanych migdzy innymi jako $rodki spozywcze,
elementy kolekcjonerskie lub przedmioty uzytku, a faktycznie bedacymi $rodkami
niebezpiecznymi dla zdrowia zwanymi przez media ,,dopalaczami’.

W 2008 roku Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Swiebodzinie przyjat
21 spraw interwencyjnych oséb wnoszacych o przeprowadzenie kontroli sanitarnych
zakladow zywnosciowo-zywieniowych, funkcjonujagcych w powiecie Sswiebodzinskim,
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ktore dotyczyty: 1-obiektu produkcji zywnosci; 11 dotyczyly miejsc obrotu zywnoscia, 1 -
zaktadu zywienia zbiorowego zamknigtego; 7 - zaktadéw zywienia zbiorowego otwartego.

Problematyka wniesionych spraw interwencyjnych oraz skarg 1 wnioskow
dotyczyla gléwnie zastrzezen co do stanu sanitarno-higienicznego zaktadéw zywnosciowo-
zywieniowych, postepowania z zywnoscia w tych zaktadach oraz niewtasciwej jakosci
zdrowotnej zywnosci wprowadzanej do obrotu. Przeprowadzone kontrole interwencyjne
w zwiazku z otrzymanymi informacjami w 11 przypadkach potwierdzity ich zasadnosc,
a w 9 przypadkach nalezalo uzna¢ je za bezzasadne, natomiast w 1 przypadku nie
dokonano kontroli sanitarnej z uwagi, iz obiekt zostal zamkniety ( nie rozpatrzono
sprawy).

W roku 2008 ilos¢ spraw interwencyjnych, byta poréwnywalna w stosunku do roku
poprzedniego (w roku 2008 zarejestrowano 21 interwencji, w 2007 roku 21 interwencji w
2006 roku 15, a w roku 2005 tylko 9 interwencji). Zwigkszajaca si¢ 1lo§¢ interwencji na
przestrzeni lat 2005 - 2008 jest wynikiem przede wszystkim wzrastajacej swiadomosci
konsumentow.

llos¢é przeprowadzonych interwencji

B Rok 2008
ORok 2007
B Rok 2006
O Rok 2005

System RASFF

W ramach Systemu Wczesnego Ostrzegania o Niebezpiecznych Produktach
Zywnosciowych i Srodkach Zywienia Zwierzat (system RASFF) w roku 2008 otrzymano
49 powiadomien alarmowych o produktach, ktére nie spelnialy wymagan przepiséw
prawnych
1 stanowily zagrozenie dla zdrowia lub zycia konsumentéw, tj. o 12 wigcej niz w roku
2007. Nie stwierdzono w zadnym przypadku wystepowania produktéw bedacych
przedmiotem powiadomien na terenie powiatu $wiebodzinskiego, co $wiadczy o tym, ze
przedsigbiorcy zaopatruja si¢ u sprawdzonych dostawcéw oraz, ze produkty
zakwestionowane sg sprawnie wycofywane z obrotu przez gtéwnych dystrybutoréw.

System RAPEX

W zakresie systemu RAPEX w roku 2008 otrzymano 13 zgloszen dotyczacych
kosmetykow uznanych za stwarzajace zagrozenie dla zdrowia lub zycia konsumentéw lub
nie wprowadzonych do krajowego rejestru informowania o kosmetykach, tj. o 14 mniej niz
w roku 2007. Przeprowadzone w tym zakresie kontrole sanitarne nie wykazaty w obrocie
na terenie powiatu $wiebodzinskiego produktéw bedacych przedmiotem powiadomien w
tym systemie.
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PODSUMOWANIE

W wyniku prowadzenia dziatan nadzorowych w 2008 roku w powiecie
swiebodzinskim stwierdzono, ze stan sanitarno-techniczny obiektow zywnosciowo-
zywieniowych systematycznie si¢ poprawia. Podsumowujac wyniki dokonanych kontroli
sanitarnych 1 ocen stanu sanitarnego zaktadéw zywnosciowo-zywieniowych mozna uznac,
ze na przestrzeni lat 2005 — 2008 uzyskano poprawe ich stanu sanitarnego. Znaczng
poprawe warunkéw sanitarnych uzyskano w zaktadach zywienia zbiorowego zamknigtego
(stotéwkach szkolnych 1 przedszkolnych, blokach zywienia w szpitalach) oraz
hurtowniach, natomiast niewielkie pogorszenie zauwazono w miejscach obrotu srodkami
spozywczymi i zaktadach zywienia zbiorowego otwartego, w tym gtéwnie punktach matej
gastronomii.

Uzyskang poprawg w nadzorowanych obiektach uzyskano dzigki wprowadzaniu
przez podmioty w swoich zaktadach systeméw zapewnienia jakosci (tj. GHP, GMP
i HACCP), jak réwniez systematycznym i konsekwentnym kontrolom przeprowadzanym
przez przedstawicieli Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Swiebodzinie.

Zwigkszajaca si¢ konkurencja na rynku, wymusita na podmiotach ogélng poprawe
warunkOw sanitarno-technicznych zaktadéw oraz wzrost higieny produkcji i sprzedazy
srodkami spozywczymi, co wptyneto z kolei na poprawe jakosci wprowadzanej do obrotu
zywnosci. Najwigksze problemy z modernizacja, poprawa funkcjonalno$ci pomieszczen
i mozliwoscig rozbudowy zaktadu posiadaja gléwnie male podmioty, mieszczace
si¢ w budynkach mieszkalnych lub starym budownictwie i posiadajgce trudnosci
ekonomiczne.

Zaklady, w ktorych stwierdzono nieprawidtowosci 1 wymagajace wydania decyzji
nakazujacych ich usunigcie, zgodnie z obowigzujacymi przepisami prawa w roku 2008
wynosita 17,07% skontrolowanych zaktadow 1 zwigkszyta si¢ w stosunku do roku 2007 (
11,73% ) o 5,34%. Natomiast odsetek ten w stosunku do roku 2005 i 2006 ulegt
zmniejszeniu (w 2005 roku bylo to 25,5% skontrolowanych zaktadéw, a w 2006 roku
18,5 %).

Zaktady w ktérych stwierdzono nieprawidtowosci wymagajace
wydania decyzji nakazujacych

30,00%-‘ﬂ
25,00%+
20,00%-/
O Rok 2005
15,00%-/ O Rok 2006
10.00%. O Rok 2007
me ORok 2008

5,00%-

0,00%-
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W dalszym ciggu bedzie kontynuowany nadzoér sanitarny w celu zapewnienia wlasciwego
poziomu bezpieczenstwa zdrowotnego produkcji i obrotu zywnosci, szczegdlnie w
zakresie:

e prawidlowego i skutecznego stosowania przez podmioty systeméw kontroli
w zakresie GHP, GMP i HACCP wraz z dokumentacja potwierdzajaca ich
wdrozenie oraz zapewnienia przez podmioty dla pracownikow w w/w zakresie i
stosownie do charakteru prowadzonej dziatalnosci w zaktadach;

e poprawy funkcjonalnosci obiektéw;

e zachowania higieny przez pracownikOw 1 warunkéw sanitarnych, przy procesach
produkcyjnych zywnosci oraz obrocie srodkami spozywczymi.

e zapewnienia wtasciwe] jakosci S$rodkéw spozywczych produkowanych i
wprowadzanych do obrotu, wtasciwego ich oznakowania i zapewnienia mozliwosci
identyfikowania w catym procesie ( ,.treacebility”).

W dalszym ciggu do priorytetowych zadan w roku 2008 nalezata realizacja planu
pobierania probek zywnos$ci oraz materialdéw i wyroboéw przeznaczonych do kontaktu
Z Zywnoscig.

W zwigzku z harmonogramem zamierzen przyjetym na rok 2008 wzmozono nadzor
miedzy innymi nad zakladami produkcyjnymi, zakladami zywienia zbiorowego
zamknigtego, hurtowniami, marketami oraz miejscami obrotu suplementami diety, co
bedzie kontynuowane w kolejnym roku.

26.09.2008

N

P \“\/

Przedstawiciele Inspekcji Sanitarnej i Inspekcji Weterynaryjnej w Swiebodzinie

Waznym elementem dzialania w 2008 roku w zakresie higieny Zzywnosci byta
wspétpraca z Powiatowym Lekarzem Weterynarii. Dnia 26 wrze$nia 2008 r. Panstwowy
Powiatowy Inspektor Sanitarny w Swiebodzinie wspélnie z Powiatowym Lekarzem
Weterynarii zorganizowali szkolenie robocze w sali konferencyjnej Komendy Powiatowe;j
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Policji w Swiebodzinie nt. , Nielegalnej produkcji produktéw pochodzenia zwierzecego i
ich wprowadzania na rynek — oraz niezbednych srodkéw do jej eliminacji”’, w ktérym
udziat wzieli przedstawiciele Panstwowej Powiatowej Inspekcji Sanitarnej w
Swiebodzinie, Powiatowego Inspektoratu Weterynarii w Swiebodzinie, Starostwa
Powiatowego, Prokuratury Rejonowej w Swiebodzinie, Komendy Powiatowej Policji w
Swiebodzinie oraz Urzedéw Gmin Powiatu Swiebodzinskiego.

Spotkanie pozwolito w efekcie poglebi¢ wspdlprace z w/w co znacznie wplywa na
skuteczno$¢ prowadzonego na terenie powiatu nadzoru.
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